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5 min 3 min 1 pizza

INGREDIENTS

80 g de lamelles de kebab Volailles Veau Roties
1 péton a pizza

10 cl de creme fraiche

80 g de mozzarella en cubes

Quelques pousses d'épinards frais

PREPARATION

Faconner et étaler la péte a pizza.

Déposer sur la pte dans l'ordre suivant :

La créme fraiche, la mozzarella et les lamelles de kebab surgelées.
Cuire au four a 300°C pendant 3 min.

Ala sortie du four parsemer de pousses d'épinards frais.

Ajoutez quelques dés de chévre apres cuisson.
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