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 Emincer les champignons et couper les tomates en rondelles.

 Façonner et étaler la pâte à pizza.

 Déposer sur la pâte dans l’ordre suivant :   
  La sauce tomate, la mozzarella, les lamelle de kebab surgelées, les tomates, les olives  
  noires, les champignons et l’origan.

 Cuire au four à 300°C pendant 3 min.

Préparation : 10 min Cuisson : 3 min Pour : 1 pizza

 80 g de lamelles de kebab   
   Méditerranéen

 1 pâton à pizza
 80 g de sauce tomate
 80 g de mozzarella

INGRÉDIENTS

PRÉPARATION

 50 g de champignons crus
 1 tomate
 Olives noires / Origan / Basilic

Astuce du Maître Kebabiste 
Parsemez votre pizza de quelques feuilles de roquette.


