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 Détailler un cercle de pâte feuilletée crue et faire cuire entre deux plaques au four 
   à 170°C pendant 15 mn.

 Couper en rondelles les tomates et les courgettes, les assaisonner avec un trait
   d’huile d’olive et une pincée d’origan et cuire à 140°C pendant 10 mn. 
   Laisser refroidir.

 Après cuisson du cercle de feuilletage, disposer les rondelles de tomates 
   et de courgettes, le fromage de chèvre.

 Ajouter au centre du cercle les lamelles de Kebab.

 Finir au four 5 mn à 160°C.

 Votre tarte fine aux légumes et Kebab est prête à être dégustée !

Préparation : 5 min Cuisson : 30 min  Pour : 4 personnes

 80 g de lamelles de Kebab
 1/2 tomate
 50 g de courgette
 100 g de pâte feuilletée
 50 g de fromage de chèvre

 Huile d’olive
 Origan
 Sel et poivre
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